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Hovots htens

Perle Blanc Gillardeau
Pr. stk. kr. 38,- Pr. stk. kr. 65,-
serveres med citron og serveres med citron og
hindbaer vinaigrettes hindbar vinaigrettes
*

Gillardeau ROYAL
3 stk. friteret
serveres med “ponzu”mayo
0g GASTROunika
Golden Caviar
kr. 365,-

30g GASTRO Unika Ossetra Caviar
serveres med toast, lgg og cremefraiche
kr. 455,-

1259 GASTRO Unika Ossetra Caviar

serveres med blinis, cremefraiche, purlag, redlag

kr. 2.800,-

250 g GASTRO Unika Ossetra Nobel Caviar
serveres med blinis, cremefraiche, purlag, redlag

kr. 5.600,-

W

Tournedos Rossini kr. 650,-

Josephine
Pr. stk. kr. 75,-
serveres med citron og
hindbeer vinaigrettes

serveres med stegt foie gras, traffelsauce og friske revet trgffel

2012 - Hacienda Monasterio - Reserva - Ribera del Duero — Spanien kr. 278,-

Meunierestegt Sgtunge kr. 650,-

serveres med sauce monté, asparges samt kantareller
2018 - The Paring - Chardonnay — Screaming Eagle — Napa — USA kr. 228, -



Wﬁ‘%

Sernsnor Mena

Snack a la Dyvig
Krustade med rgget al og able

Lun toast pa sommertraffel & Pata Negra
Variation over majs med grredrogn

Kammusling & Dansk Sort Hummer
Verbena — Kaernemalk — Agurk
2018 — The Paring — Sauvignon Blanc — Screaming Eagle — Napa — USA
A Lacarte Kr. 315,-

Ristet Pighvar & Sommerfrikassé
Spinat — Rieslingsauce — Brgnkarse
2022 — Jean Collet & Fils — Chablis - Vallé de Valvan — Bourgogne — Frankrig
A Lacarte Kr. 345 -

Kalve Brissel & Trgffel
Artiskok — Persille — Hasselngd
2020 — Buondonno — Chianti Classico — Toscana — ltalien
A La carte Kr. 345,-

Sommerbuk & Kantareller
Spade gulergdder — Grgn tomat — Hibiscus & Hybenjus
2018 — Knipser — Kalkmergel — Spatburgunder — Pfalz — Tyskland
A La carte Kr. 485 -

Sommerbear & Tonga
Digestive — Sorbet — Consommé
2021 — Karl H. Johner — Gewdurztraminer — Baden — Tyskland
A La carte Kr. 265,-

Menu pris
kr. 1.450,-
Langustini Signatur Champagne og snacks
Oksetatar — Asparges— Ossetra Caviar 7-retters menu inkl. Signatur ret
2021 - Vincent Giradin — Bourgogne Blanc — & Ostekreationen
Bourgogne — Frankrig 7-retters vinmenu
A Lacarte Kr. 385, Kaffe og te med chokolade fra

Dyvigs konditori

Dyvig’s Ostekreation
Dllebrad - Hasselngd — Lag
Pineau des Charentes — 10 ars — Chateau Beaulon
Cognac - Frankrig
A La carte Kr. 265,-

Pris pr. person Kr. 2.850, -

Vin Match
2 retter 345,- / 3 retter 445,- / 4 retter 545,- / 5 retter 645,- / 6 retter 745,- / 7 retter 845,-



