Dadeliote!

SIGNATUR DER DYVIG BRASSERIE

Truffel & Pata Negra Toast
wird mit frisch geriebenem Wintertriiffel
und Gruyere serviert

DKK 298,-
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Gegrillte Langustini “de Lux”
serviert mit Sauce Hollandaise
und gebratener Spinat

Tagespreis
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Italienisches Triffelrisotto
serviert mit Steinpilzen und Morcheln,
Wintertriffeln, lokaler ALLS-Schinken und Wildkrautern
DKK 425.-
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Meunier gebratene Seezunge
serviert mit Hummersauce,
gerostete Pilze und Wintergemiise

Tagespreis
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Lamm-Cassoulet
mit Steinpilzen, kleinen Zwiebeln
und Langpfeffer — dazu Dyvigs Kartoffelpiiree.

DKK 385,-




